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Restaurant-Gutschein

A

Machen Sie anderen eine Freude und verschenken Sie kulinarische
Erlebnisse in unseren Dresdner Restaurants oder stobern Sie
im Onlineshop nach Souvenirs und ausgefallenen Geschenken.

Der Gutschein ist in unseren Restaurants und online erhiltlich:

www.shop-dresden.de

IllfOl‘lnﬁtiOllCll u allen Restaurants WWW.restaurants—dresden.de




‘Oorspeisen - Starters

~Kutscherbrot” 7,90 Uberbackene feurige

knuspriges Laugenbaguette Knoblauch-Hackballchen 9,90
mit Tomatensalat und Feta Kase : Tomatensol3e, Mozzarella, frische Krauter

Crispy pretzel baguette und Steinofen-Baguette

with tomato salad and feta cheese Baked spicy meat balls, garlic, tomato sauce,

mozzarella, fresh herbs and stone-baked baguette

Uberbackenes Wiirzfleisch vom Hahnchen 8,90

Champignons und Toastecken
Baked ragout of chicken, mushrooms and toast bread

Schinkenmett fein gewlrzt 9,50

Hackepeter, Gewurzgurken, Zwiebeln,
Butter und Brotkorb

Minced raw pork, gherkins,

onions, butter and bread basket

Suppen - Soups

Rinderkraftbriihe Terrine 6,90 Dresdner Kelle 6,90
mit Pfannkuchen- und Gemusestreifen Gulaschsuppe Degpeiilie. 20
Beef consommé with shredded pancake : mit Gemuse, Pilzen und Schmand

and vegetable strips Dresden goulash soup with vegetables,

mushrooms and sour cream
SuRkartoffel-Karottensuppe Terrine 6,90

mit geschnittenen Wirstchen
Sweet potato and carrot soup with sliced sausages

Salate - Salads

Gurkensalat 6,50
Cucumber salad
Bunter Gartensalat 9,50

Mini-Blattsalate, Gurken, Kirschtomaten, Karotten,
WeilRkraut und Senf-Krauter-Vinaigrette

Mini leaf salads, cucumber, cherry tomatoes, carrots,
white cabbage and mustard-herb vinaigrette

Salatvariation mit gebackenem Camembert 15,50

hausgerauchertes Hahnchenfleisch,
Himbeer-Vinaigrette und Sonnenblumensprossen
Salad bouquet with baked camembert,
home-smoked chicken meat, raspberry vinaigrette
and sunflower sprouts

Brotkorb 4,00

Zusatzstoffe & Allergene: Auskiinfte erteilt lhnen unser Servicepersonal.

Bedingt durch den Verarbeitungsprozess kann eine Kontamination/Kreuzkontamination
mit Spuren eines Allergens nicht véllig ausgeschlossen werden!

Alle in der Karte angegebenen Preise sind in EURO und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.



Laischendurch - Light meals

Knusprige Kartoffelscheiben 9,50
mit BBQ Chili Dip oder Honig Senf Dip, Weil3krautsalat,
Karottensalat, Schnittlauch und Kirbiskernen
Crispy baked potato slices with BBQ chili dip or honey mustard dip
coleslaw, carrot salad, chives and pumpkin seeds
Omelett mit Raucherlachs 11,80
mariniertem Rucola und Krauterquark
Omelette with smoked salmon, marinated rocket and herb quark
Omelett mit Wiirzfleisch vom Hahnchen 14,90
Champignons, Mozzarella und Salatbukett
Serviervorschlag Omelette with baked ragout of chicken, mushrooms and salad bouquet
‘Uegetarzscb - vegetarian
Gemiuse-Backkartoffel 14,90
Backkartoffel mit Krauterquark und frisches Marktgemuse mit Barlauchdl
Jacket potato with herb quark and mixed vegetables with wild garlic oil
Pfannengeschwenkte Gnocchi 14,90
mit Tomaten, Kirbiskernen, Frischkase und mariniertem Rucola
Pan-fried gnocchi with tomatoes, pumpkin seeds, fresh cheese and marinated rocket
Fetakase Uberbacken mit einer Walnusskruste 14,50

Rote Bete-Tagliatelle, Tomaten und Kirbiskernen
Feta cheese with walnut crust, beetroot tagliatelle, tomatoes and pumpkin seeds

Sandwich & ‘Burger - Sandwich & ‘Burger

Dazu servieren wir knusprig gebackene Kartoffelscheiben.
Served with crispy baked potato slices.

Kutscher
Sandwich

- hausgebackenes Tomaten-Brot
- Feta Kase

- gegrillte Zucchini

- Avocado-Chili Dip

- marinierter Rucola
Homebacked tomato bread, Feta
cheese, grilled courgettes, avoca-
do-chili dip, marinated

rocket salad

Knuspriger
Hahnchen-Burger

- Dinkel-Sauerteigbrotchen

- paniertes Hahnchenkeulenfleisch
- Senf-Honig-Creme

- Tomaten

- geschmolzener Cheddar-Kase

- marinierte Mini-Blattsalate

Spelt sourdough roll, chicken leg

in crispy coating, mustard honey,
tomatoes, melted cheddar cheese,
marinated mini green salads

Kutschers
Beef Burger

- Brioche-Kartoffel-Brotchen

- Rinderhacksteak

- BBQ-Chili-Creme

- Spiegelei

- knuspriger Speck

- Gewdlrzgurken

- marinierte Mini-Blattsalate
Brioche potato roll, ground beef
steak, bbq chili cream, fried egg,
crispy bacon, gherkins,
marinated mini green salads



Deftige Hausmannskost - Hearty home cooking

Thiringer Rostbratwurst 11,90

Sauerkraut und Stampfkartoffeln
Thuringian bratwurst, sauerkraut and mashed potatoes

Hausgemachte Siilze 13,90

mit Gurken und Schweinefleisch, RemouladensoRe,
Bratkartoffeln und Salatbukett

Homemade aspic with gherkins and pork,
remoulade sauce, fried potatoes and salad garnish

Gepokelte Rinderzunge mit Butter 17,90

Erbsengemuse und Salzkartoffeln
Cured beef tongue with butter, peas and potatoes

Rahmbraten vom Schweinefilet 18,50

Ofengemuse und bohmische Knodel

Roast pork fillet with creamy gravy, braised
vegetables and homemade bohemian dumplings

Feuriges Hahnchenfleisch 18,50

in Tomaten-ChilisoBe, Ofengemise und Basmati Reis
Spicy sliced chicken with tomato chili sauce,
oven baked vegetables and rice

Kutscher’s Rostbratl 18,50

Mariniertes Schweinenackensteak, BratensofRRe mit
geschmorten Zwiebeln, Speck-Bohnenbindchen

und Kartoffelstampf

Marinated pork neck steak with braised onions

in gravy, green beans with bacon and mashed potatoes

ServierygifSeh

Fischgerichte - Fish dishes

Gebratenes Schonfelder Welsfilet 19,90

Gemusecurry und Rote Bete-Tagliatelle
Roasted fillet of catfish, vegetable curry and beetroot tagliatelle

Filet vom Zander unter einer Kase-Meerrettichkruste 20,90

mit Salzkartoffeln und Salatbukett
Pikeperch fillet under a cheese and horseradish crust
with boiled potatoes and salad bouquet

Gebratene Lachs-Filetwirfel in Zitronen-ButtersoRe 22,50

Serviervorschlag «

marinierter Rucola und Basmati Reis
Roasted salmon fillet cubes, lemon butter sauce, marinated rocket salad and rice

Spezialititen unseres Hauses - House specialties

Geschmorte Rippchen vom Rind 18,50

mit RotweinsoRe, Sauerkraut und KartoffelkloRen
Braised beef ribs, red wine sauce, sauerkraut
and potato dumplings

Sachsisches Schwarzbierfleisch vom Rind 21,90

mit Rostzwiebeln, Rotkraut und bohmischen Knoddeln

Saxon black beer meat of beef with onions, red cabbage
and homemade bohemian dumplings

Bauernente viertel Ente 20,50
aus dem Rohr halbe Ente 29,90

Apfelrotkohl und KartoffelkloRRe
Roast duck, apple red cabbage and potato dumplings

Deftiger fir 1 Person 22,80
Kutscherschmaus fiir 2 Personen 39,90

gegrillte Bauernwdrstchen,

Kasslerbraten, Schweinemedaillons,

gebratener Speck, gebackene Zwiebelringe,
Bohnen-Pilzgemuse und Bratkartoffeln

Grilled sausages, roasted smoked pork,

pork medallions, roasted bacon, baked onion rings,
beans, mushrooms and fried potatoes

Serviervorschlag



Zu allen Grillspezialitdten und Schnitzelgerichten reichen wir wahlweise ...

Please choose your side dish ...

o Bratkartoffeln - fried potatoes

o Salzkartoffeln - boiled salt potatoes

@ Bohmische Knédel - bread dumplings

Schaschlik vom Grill 17,90

Schweinefilet, Hihnchenbrust, Speck,

BBQ SoRe, Paprika, Zwiebeln,

Rohkostsalat © 1 Beilage

Grilled shashlik with pork fillet, chicken breast,
bacon, peppers, onions, BBQ sauce,

mixed salad © 1 side dish

Schweineschnitzel ,Wiener Art” 19,90

Bratensol3e, glasierte Honigkarotten © 1 Beilage

Escalope of pork, gravy,
with honey glazed carrots @ 1 side dish

Briickenmeistersteak 180g 22,90

rosa Rindersteak, Krauterbutter,
Salatbukett © 1 Beilage

Medium roasted beef steak, herb butter,
salad bouquet © 1 side dish

o frische Pasta - fresh pasta

@ knusprig gebackene Kartoffelscheiben
crispy baked potato dippers

@ Basmati Reis - rice

Knusprig paniertes Hahnchen 180g 18,90

mit Zitronen-Buttersofl3e und Brokkoli © 1 Beilage

Crispy breaded chicken with lemon butter sauce
and broccoli © 1 side dish

Gebratene Schweinemedaillons 180g 19,90

mit Paprika-Letscho und Rohkostsalat © 1 Beilage

Roasted pork medallions with stew of peppers
and mixed salad © 1 side dish

Rosa gebratener Lammriicken 180g 24,90

mit Rotweinsol3e und Speck-Bohnenblindchen
© 1 Beilage

Pink saddle of lamp with redwine sauce

and green beans with bacon © 1 side dish

www.kutscherschaenke-dresden.de



Desserts - Desserts
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Sdchsische Quarkkéulchen Gefiillter Windbeutel mit Schlagsahne

Apfeltértchen mit Vanillegriel3, Apfelkompott und Butterstreusel im Glas 7,50

Apple tart with vanilla semolina, apple compote and butter crumble

Sachsische Quarkkaulchen mit Apfelkompott und Schlagsahne 8,90

Saxony curd cheese pancakes, apple compote and whipped cream

Gefullter Windbeutel mit Schlagsahne, Kirschgrutze und Vanilleeis 9,90

Filled cream puff with whipped cream, cherry jelly and vanilla ice cream

I(O:S tliche Eiszeit - Delicious ice cream specialties

Gemischter Eisbecher 6,90

3 Kugeln gemischtes Eis, Schlagsahne
3 scoops of ice cream, whipped cream

Baileys-Nuss-Eisbecher 8,80

Haselnusseis, Schokoladeneis, Karamelleis,

gehackte HaselnUsse, SchokoladensoRe,

Baileys und Schlagsahne

Hazelnut ice cream, chocolate ice cream,

caramel ice cream, chopped hazelnuts, chocolate sauce,
Baileys and whipped cream

Schwarzwalder Eisbecher mit Kirschlikor 8,80

Kirscheis, Vanilleeis, Schokoladeneis,
Schokoladen-Cookie, Kirschgrutze,
Schlagsahne, Schokoladenraspel

Cherry ice cream, vanilla ice cream,

chocolate ice cream, cherry liqueur, cherry jelly,
chocolate cookie, whipped cream

and chocolate shavings

Kutscher Eisbecher 8,80

Vanilleeis, Joghurt-Waldfruchteis, Himbeersorbet,
Apfelragout, warme Waffelstiickchen

und Schlagsahne

Vanilla ice cream, joghurt forest fruit ice cream,
raspberry sorbet, apple stew, warm waffle pieces and
whipped cream

1 Kugel Eis/Sorbet 1 Kugel 2,00

Schoko - Vanille - Erdbeere - Kirsch - Haselnuss
Karamell mit salziger Note - Himbeersorbet

1 scoop of ice cream, chocolate - vanilla - strawbery
cherry - hazelnut - salted caramel

1 scoop of raspberry sorbet

Schlagsahne Portion 1,90

Schwarzwalder-
Becher
mit Kirschlikor

3 Baileys-
. - Nuss-
Becher

Die Mitnahme von Speisen und Getranken erfolgt auf eigene Verantwortung.



I@tc/.)en & Jpezialitiiten - Cakes & specialties

Bitte wahlen Sie am Kuchenblifett.

Kuchen Stiick 3,90 Eiskaffee Klein 4,20
: GroB 4,90
A U T8 S stack 4,70 geeister Kaffee, Vanilleeis, Schlagsahne
Original Dresdner Eierschecke Stiick 4,80
: Eisschokolade Klein 4,50
Ofenfrischer Apfelstrudel 5,90 : Grof8 5,20
Ofenfrischer Apfelstrudel 7,90 : geeiste Schokolade, Vanilleeis,

Schlagsahne

VanillesolRe, Vanilleeis, Schlagsahne

Kaffee &3 heifSe Schokolade - Coffee ¢ hot chocolate

=
[ Alle Kaffee- & Schokoladenspezialitaten auch zum Mitnehmen.

Tasse Kaffee 2,80 Doppelter Espresso 4,60
Kannchen Kaffee 5,20 Kaffee Creme Schimli 2,80
Tasse Milchkaffee 3,80 Latte Macchiato 3,90
GroRer Milchkaffee 4,80 Aroma nach Wahl Vanille - Karamell - Zimt 0,50

. : HeiRe Schokolade Klein 3,50
Cappuccino 3,80 : mit Schlagsahne Grof 4,90
Doppelter Cappuccino 4,80 Grog vom Rum 4,20
Espresso 2,90 HeilRe Zitrone 2,90

W ee- Jcbokospezialitéiten * Coffee & chocolate specialties

=
[ Alle Kaffee- & Schokoladenspezialitdten auch zum Mitnehmen.

Espresso Macchiato 3,60

Espresso, kleine Milchschaumhaube

Baileys Schokolade 5,20

HeilRe Schokolade, Baileys Irish Cream,
Schlagsahne

Hollandischer Kaffee 5,20
Espresso, heilBe Schokolade, Eierlikdr, Schlagsahne

Baileys Coffee 5,20
Kaffee, Baileys Irish Cream, Schlagsahne

Nougat Macchiato 5,20
Latte Macchiato, schmelzender Nougat

Sachsischer Kaffee 5,20
Kaffee, Eierlikor, Schlagsahne

Irish Coffee 5,80
Kaffee, Irish Whiskey, Schlagsahne

Serviervorschlag

Wir servieren alle Kaffeespezialitaten nattrlich auch koffeinfrei!



Eilles Tee - Tea

Schwarztee Grofes Glas ca. 0,31 3,00

- Earl Grey Premium Blatt
- Darjeeling Royal Second Flush
- Assam Spezial Broken

Griuntee GrofSes Glas ca. 0,3/ 3,00

- Grlntee Asia Superior Blatt
- Sonne Asiens Blatt

Fruchte- und Krautertee  Grofes Glas ca. 0,3/ 3,00

- Sommerbeere - Pfefferminze
- Krautergarten - Kamille

cAlkoholfreie Getrinke - Soft drinks

Bad Liebenwerda Mineralwasser 0,25/ 2,80
spritzig - medium - still 0,75/ 5,90

Tonic Water - Ginger Ale - Bitter Lemon 0,25/ 3,00

Pepsi Cola - Pepsi Zero Zucker 021 2,90
041 4,90
Mirinda - Seven Up - Spezi 021 2,90
041 4,90
Apfelsaft-Schorle 0,2/ 3,00
04!/ 5,00
Eistee 021 2,50

jmServiervorschige

I@'stlicbe dete * Delicious juice

Granini Séfte 0,2/ 3,00
0,4/ 5,00

Saft Apfel - Orange - Ananas

Nektar Banane - Kirsche - Johannisbeere

Fruchtsaftgetrank Erdbeere

Frisch gepresste Sdfte

auch als Mix lhrer Wahl

Karotte 02/ 4,50
Orange 0,2/ 5,20

‘I—[ausgemacbte Limonade {5 ‘Bowle
Homemade lemonade & punch

=
H Alle hausgemachten Limonaden und Bowlen auch zum Mitnehmen.

Frucht-Limonade 0,3/ 4,50

Limetten, Maracujasirup, Erdbeersirup,
Mineralwasser

Wellness-Limonade 03/ 4,80

Zitronen, Limetten, frische Minze,
Zitronensaft, Holunderblitensirup, Soda

Sweet Apple Bowle 0,3/ 4,80

Apfelsaft, Ananassaft, Maracujasirup, Grenadine,
Soda, frische Friichte

Cherry-Bierbowle 0,3/ 5,20

Feldi Red, Sauerkirschen mariniert mit
Kirschwasser, Amaretto, Maracujasirup

Cherry-
Bierbowle

R*/

Wellness-
Limonade



‘Biere vom Fass - Draught beer

FeldschléRchen 0,3/ 3,90 : Schwarzer Steiger Schwarzbier 0,3/ 3,90
Pilsner 0,5/ 5,00 0,5/ 5,00
| Feldi Red FeldschloRchen Rotbier 0,3/ 3,90

Hausgebackene 0,5/ 5,00
Laugenbrezel : Erdinger Hefeweizen / Urweil3e hell 0,3/ 3,90
| FeldschisBchen 051" 5,00

Pilsner Radler naturtrib 0,3/ 3,90

: 0,5/ 5,00

Kirsch-Biermix 0,3/ 3,90

Kirschnektar, Schwarzer Steiger 0,5/ 5,00

MaRBbier 1,0/ 9,80

Flaschenbiere - Bottled beer .
» Lum “Bier - Recommendations for beer

Erdinger Brauhaus Hell . 0,5/ 4,90

' Hausgebackene Laugenbrezel 3,20
Erdinger Hefeweizen Dunkel 0,5/ 4,90 Wurzelbrot und Schmalztépfchen 5,10
Erdinger Hefeweizen Alkoholfrei u 0,5/ 4,90 Hausgebackenes "Kutscherbrot" 5,50

Tomatenbrot mit Krauterquark
FeldschléBchen Alkoholfrei 0,331 4,20

cAperitifs & Longdrinks

Martini Bianco 5¢ 3,90

Aperol Spritz 021 7,50
Aperol, Prosecco, Sodawasser

Martini ‘-“\

) ) Bianco e Tonic
Lillet Wild Berry 021 7,50

Lillet blanc, Wild Berry Tonic, Beerenmix

Martini Bianco e Tonic 7,50

Martini Bianco, Tonic, Limettenscheibe Lillet
Wild Berry

Campari Spritz 0,2/ 7,50

Gin Tonic 0,21 790

Wodka Lemon 02/ 790

www.kutscherschaenke-dresden.de



Cideerezialitiiten - Cider specialties

Suffige Apfelschaumweine

OSTMOST Outcider
+~Apfel - Naturtrub”

fruchtig, aus 100% Direktsaft,
mit 4,5% vol Alkohol bietet einen
runden, natlrlichen Geschmack.
Er harmoniert zwischen SuR3e
und Saure.

Brothers
Toffee Apple Cider

Aromen von karamellisierten
Apfeln und sahnigem Toffee,
kostlich erfrischend

0,5/
6,90

besonders
Geschmacksintensiv

‘ZUeij&weine - White wine

WeiBweinschorle 0,2/ 5,50 Australien

Sachsen Chardonnay 02/ 5,20
: Birchmore 0,751 18,20

Pfeiffers Schoppen 021 6,50 Exotische Frichte - Zitrusfrichte

Weinhaus Hofléfnitz 0,75/ 22,90 zarter Schmelz - trocken

Deutscher Wein - Pfirsiche - Bananen :

suffig

) ‘Roséwein - Rosé wine

Mduller Thurgau Q.b.A. 021 750

Weingut Steffen Schabehorn 0,751 26,80

" - Pfalz

Apfel - Birnen - trocken :

Mosel Rosé Cuvée ,Sophie Helene” Q.b.A. 0,2/ 6,50
: Weingut Hammel & Cie 0,751 22,90

Einblick No.1 Riesling Q.b.A. 021" 590 Himbeeren - Erdbeeren - trocken

Weingut Nick Kéwerich 0,75/ 21,00

Pfirsiche - Mangos - Papayas
Zitrusfrichte - halbtrocken

Rheinhessen
WeilBburgunder ,Classic” 0,2/ 5,90
Weingut Schuckmann & Séhne 0,75/ 21,00

Birnen - griine Apfel - trocken

Chardonnay , Classic" 0,21 5,90
Weingut Schuckmann & Séhne 0,75/ 21,00

Zitrusfrichte - Bananen - Toffee
WalnUsse - trocken

Albiger Huxelrebe Spatlese 0,2/ 5,90
Weingut Schuckmann & Séhne 0,751 21,00

Pflaumen - Grapefruits - Mango - suffig

Alle Weine und Sekte enthalten Sulfite.



‘Rotweine - ‘Red wine

Rotweinschorle 0,2/ 5,50
Sachsen

Rotwein Q.b.A. Goldener Reiter 0,2/ 6,60
Weingut Hanke

Regent - Dornfelder - Spatburgunder

Kirschen - Brombeeren - trocken

Pfalz

Lokalmatador Cuvée Rot Q.b.A. 0,2/ 6,50
Weingut Hammel & Cie. 0,751 22,90
Rote Beeren - dunkle Kirschen - suffig

Mosel

Spatburgunder Q.b.A. 0,2/ 6,20
Weingut Sven Nieger 0,751 21,70

Dunkle Beerenfrichte - feine Wirze - suffig

Italien
Toto Rosso Piemonte DOP 0,2/ 5,90
Piemont / Cascina Radice 0,75/ 21,00

Saftige Kirschen - dunkle Beeren
weiche Tannine - trocken

Montepulciano d’Abruzzo DOC 0,2/ 5,90
Cantino Tollo 0,751 21,00

Waldbeeren - Kirschen - Johannisbeeren
Gewdrze - trocken

Australien
Shiraz-Cabernet 0,2/ 5,20
Birchmore 0,75/ 18,20

Kirschen - Johannisbeeren - Minze
Schokolade - trocken

“Prosecco &G Sekt - Sparkling wine

Italien

Prosecco Frizzante DOP 0,11

3,50

Grapefruits - Zitrusfruchte
trocken

Sachsen
Kurfarst Sekt Piccolo 7,50
Weinhaus Hofléf3nitz 0,751 25,50

Flaschengarung
frisch - feinfruchtig - trocken

Kurfirst Sekt Piccolo 7,50
Weinhaus Hofl6f3nitz 0,75/ 25,50

Flaschengarung
frisch - feinfruchtig - halbtrocken

Serviervorschlag

Alle Weine und Sekte enthalten Sulfite.



Spirituosen - Spirits

Ndchsische ‘Brinde 2d © Whisk(e)ys 4c
Sachsischer Brotschnaps 3,00 Johnnie Walker Red Label 4,50
Jack Daniels 4,90
Prinz zur Lippe
Obstler aus Apfeln und Birnen 3,00
, , , Klare 2
Meissener Apfelbrand ,Kaiser Wilhelm” 3,50
. . Nordhéuser Doppelkorn 3,00
Williamsbirnenbrand 3,90
. . Linie Aquavit 3,00
Meissener Sauerkirschbrand 4,90
Koskenkorva Vodka 3,00
Sdchsische Likor-Spezialititen 2¢ . MalteserKreuz 3.00
Prinz zur Lippe
Meissener Quittenlikor 3,20
Weinbergpfirsich-Likér 3,20
Gustav Miiller
Miller Drei Sachsischer Kaffee-Krauterlikor 3,00
‘Weinbrinde & Cognacs 2¢l
Asbach Uralt 3,00 Ritter 2
Elbsandsteiner 3,00
rappa 2d
g PP g Radeberger Original 3,00
Grappa Vinaccia 3,20 :
Ramazzotti 3,00
Berta Grappa L’Angelo Barbera Invecchiata 3,80
Becherovka 3,00
Jagermeister eisgekiihlt 3,00
Underberg Originalflasche 3,00

Zusatzstoffe & Allergene:
Auskunfte erteilt lhnen unser Servicepersonal oder nutzen Sie den QR-Code.

Bedingt durch den Verarbeitungsprozess kann eine Kontamination/Kreuzkontamination
mit Spuren eines Allergens nicht véllig ausgeschlossen werden!

www.kutscherschaenke-dresden.de



‘Die ‘Dresdner ,.cMiinzgasse“

Die heutige ,Munzgasse” zahlt zu den altesten Gas-
sen Dresdens. lhre Geschichte reicht zurtck bis in die
Zeit der Dresdner Stadtgrindung im Jahr 1206. Da,
wo sie auf das Elbufer trifft, befand sich bereits lan-
ge vor dem Bau der Augustusbrtcke eine Furt als El-
blubergang. Im 12. Jahrhundert erlebte die Markgraf-
schaft MeiBen durch die erzgebirgischen Silberfunde
einen raschen Aufschwung. Eine der historischen Sil-
berstral3en fuhrte Uber Freiberg nach Dresden und
hatte hier an der Elbe Anschluss an die Handelswege
nach Ost und West. Der rege Handel am Elbtbergang
gab schlielich einen entscheidenden Anstol3 fur das
Erblihen Dresdens.

Bis 1849 trug der StraBenzug ,Munzgasse” den Na-
men ,Newe"” bzw. ,GroRe Fischergasse”, was daran er-
innert, dass sich zu beiden Seiten der Elbe urspriing-
lich alte sorbische Fischerdérfer befanden. Das Dorf
Drezdany (altsorbisch: Sumpfwaldbewohner, Au-
waldbewohner), das sich im Bereich des spateren
Neumarktes befand, gab Dresden schlielich seinen
Namen. Noch um 1500 lag die Gasse auBerhalb der
Stadtmauer, welche ursprunglich nur um den jetzigen
Altmarkt verlief. Erst um 1525 wurde auch die heu-
tige Mlnzgasse durch die Erweiterung der Dresdner
Stadtmauer eingeschlossen.

Ihren Namen ,Minzgasse” erhielt die Gasse nach
der 1773 errichteten Neuen Mdulnze, der kurfirst-
lichen Pragestatte, welche sich hinter der Frauen-
kirche befand. Neben den Munzmeistern waren es

die Handwerker aus der Topfergasse, die Handler
vom Judenhof sowie die im Brihlschen Garten oder
durch die Kunstausstellungen flanierenden feineren
Herrschaften, die sich hier ein Stelldichein gaben. Die
Bootsanlegestelle Brihlsche Terrasse, dicht an der
Munzgasse gelegen, war im 18. Jahrhundert ein Aus-
gangspunkt der koniglichen Familie fir ihre Ausflige.
Sie verkehrte mit prunkvollen Gondeln auf der Elbe
zwischen dem Residenzschloss hier in der Altstadt
und dem prachtigen Sommerschloss in Pillnitz.

Wahrend sich die koniglichen Regenten im Stadt-
schloss amusierten, kehrten die dienstbaren Geister
- Fuhrleute, Kutscher und Stallknechte - unterdessen
im ehemaligen ,Kleppereck” ein, wo gleichermallen
auch die Pferde getrankt wurden. Das Wirtshaus
befand sich direkt neben den 1588 erbauten Pfer-
destallungen hier an der Minzgasse und wurde zu
einer beliebten Statte des Labsals fur Mensch und
Tier. Das urige Wirtshaus mit dem heutigen Namen
»Kutscherschanke”, wo nach Herzenslust gezecht und
geschmaust wird, halt die Geschichte dieses traditio-
nellen Stadtviertels weiter lebendig.

www.kutscherschaenke-dresden.de



Nur echt mit dem iegel
Original “Dresdner Christstollen ©

- im attraktiven (jescbenkkarton
- mit dem Stollen-Qualititssiegel
Kaufen Sie hier im Restaurant den

Original Dresdner Christstollen®.

Fir den bequemen Versand nach
Hause bestellen Sie bitte online:
www.shop-dresden.de

Der Stollenversand erfolgt jéhrlich von September bis Dezember.

Einfach online bestellen: www.shop-dresden.de

Tolle Gastrojobs
Dresden City

Koche & Kellner (ww)

fiir unsere Restaurants

+ Teil- oder Vollzeit

+ moderne
Arbeitszeitmodelle
auBergewshnlich

+ 500 € Einstiegsprdmie
gute Bezahlung

+ attraktives Trinkgeld

+ Mitarbeiter-Rabatt 50%

www.dresden-gastrojobs.de
Telefon 0351 - 4 98 98 26 Email karriere@rank-buettig.de




Kutscherschinke

Miinzgasse 10 | 01067 Dresden | Telefon 0351 4965123
info @ rank-buettig.de

www.kutscherschaenke-dresden.de

Alle in dieser Karte abgebildeten Fotos
sind Serviervorschlige.

Alle Gerichte auf dieser Karte werden
je nach Verfigbarkeit angeboten.

Alle in der Karte angegebenen Preise in Euro
und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Bitte achten Sie auf Ihre personlichen Besitztiimer,
da wir keine Verantwortung fiir Beschidigung
oder Verluste iibernehmen.

Wir akzeptieren gern Visa, Access/MasterCard,
American Express, JCB und Maestro ab
einem Rechnungsbetrag von 5,— €.

Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

Diese Speisekarte kann gegen eine Schutzgebiihr von 1,50 Euro erworben werden. - 04/2024
Nachdruck, auch auszugsweise, verboten. Bildnachweise: © Rank & Biittig / © Fotolia.com

© Copyright by Kleppereck GmbH & Co. KG. Alle Rechte vorbehalten.

Dresdens schonste Restaurants: | Souvenirs und Spezialititen:
www.restaurants-dresden.de : www.shop-dresden.de



